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I  ОПШТИ ПОДАЦИ О ЈАВНОЈ НАБАВЦИ

1. Подаци о наручиоцу
Наручилац: Универзитет у Новом Саду, Пољопривредни факултет Нови Сад
Адреса: Трг Доститеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад
Интернет страница: http://polj.uns.ac.rs/index.html
2. Врста поступка јавне набавке
Предметна јавна набавка се спроводи у поступку јавне набавке мале вредности у складу са Законом и подзаконским актима којима се уређују јавне набавке.

3. Предмет јавне набавке
Предмет јавне набавке бр. 61/2017 су услугу ресторана: 55310000 - Услуживање у ресторанима
4. Напомена уколико је у питању резервисана јавна набавка
Није у питању резервисана јавна набавка. 

5. Контакт (лице или служба) 
Лице за контакт: Дејан Глигорић, дипл. прав, тел 021-485-3206. Факс 021-459-761, sekretar@polj.uns.ac.rs, 
II  ПОДАЦИ О ПРЕДМЕТУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ

1. Предмет јавне набавке
Предмет јавне набавке бр. 61/2017 су услугу ресторана : 55310000 - Услуживање у ресторанима
Пружање услуга ресторана вршиће се сукцесивно на годишњем нивоу до износа процењене вредности набавке која износи 400.000,00 динара без ПДВ-а за партију 1., 250.000,00 динара без ПДВ-а за партију 2. према динамици коју одреди наручилац по јединачним ценама наведеним у понуди
2. Партије
Партија 1. Војвођански ресторан
Партија 2. Национални ресторан
III  ВРСТА, ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ, КВАЛИТЕТ, КОЛИЧИНА И ОПИС ДОБАРА, РАДОВА ИЛИ УСЛУГА, НАЧИН СПРОВОЂЕЊА КОНТРОЛЕ И ОБЕЗБЕЂИВАЊА ГАРАНЦИЈЕ КВАЛИТЕТА, РОК ИЗВРШЕЊА ИЛИ ИСПОРУКЕ ДОБАРА, ЕВЕНТУАЛНЕ ДОДАТНЕ УСЛУГЕ И СЛ.
IV  ТЕХНИЧКА ДОКУМЕНТАЦИЈА И ПЛАНОВИ, ОДНОСНО ДОКУМЕНТАЦИЈА О КРЕДИТНОЈ СПОСОБНОСТИ НАРУЧИОЦА У СЛУЧАЈУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ ФИНАНСИЈСКИХ УСЛУГА
ТЕХНИЧКА СПЕЦИФИКАЦИЈА
Партија 1. Војвођански ресторан
	Опис јела

	кајмак минимум 100g

	

	фета сир  минимум 100 g

	горгонзола минимум 100 g

	козји сир минимум 100 g

	трапист минимум 100 g

	кулен словачки минимум 120 g

	пршута минимум 120 g

	војвођанска закуска минимум 275 g

	сендвич

путер, његушки пршут, трапист, парадајз, зелена салата

	сендвич

путер, кулен, трапист, парадајз, зелена салата

	сендвич

павлака, његушки пршут, трапист, парадајз, зелена салата

	сендвич

павлака, кулен, трапист, парадајз, зелена салата

	предјело

кулен, печеница, сир и проја – минимум 150 g

	предјело

шунка, кулен, чварци, сир, кајмак, маслине, шери парадајз и проја  минимум 450 g

	поховани сир

сир трапист, тартар сос -  минимум 250 g

	печурке на жару минимум 300 g

	поховани колутови лука

лук, тартар сос -  минимум 250 g

	јаје

	омлет

јаја 2 комада, шункарица,  трапист

	омлет

јаја 2 комада, сланина,  трапист

	омлет

јаја 2 комада, пршута,  трапист

	омлет

јаја 2 комада, кобасица,  трапист

	омлет

јаја 2 комада, шункарица, пршута, кобасица, сланина, трапист

	 паорска гибаница

	проја

	кромпир у чакширама

печени кромпир уцело, кајмак, сланина

	пуњена похована паприка

паприка пуњена кајмаком и сиром – минимум 250 g

	кајгана - 3 јаја

	јаја са сланином

3 јаја, минимум 50 g сланина

	јаја са шунком

3 јаја, минимум 50 g шунка

	јаја са сиром

3 јаја, минимум 50 g сир

	јаја са шампињонима

3 јаја, минимум 50 g шампињони

	пилећа бела чорба минимум 0,4 l

	кокошија супа минимум 0,4 l

	црвена кисела чорба минимум 0,4 l

	домаћа супа јунећа и пачија -минимум 0,4 l

	потаж поврће или шампињони -минимум 0,4 l

	јунећа чорба минимум 0,4 l

	парајаз чорба минимум 0,4 l

	сармице од зеља са кромпир пиреом и киселим млеком – минимум 5 комада

	сарма од виновог листа са кромпир пиреом и киселим млеком – минимум 5 комада

	сарма са кромпир пиреом и димљеним ребрима – минимум 3 комада

	рибић у поврћу

са кромпир пиреом или пиринчем – минимум 0,6 l

	чорбаст пасуљ

минимум 0,5 l

	пасуљ са танким кобасицама

минимум 0,6 l

	пасуљ са сувим ребрима

минимум 0,6 l

	пасуљ пребранац

минимум 0,5 l

	пасуљ пребранац са кобасицом

минимум 0,6 l

	пасуљ пребранац са вешалицом

минимум 0,6 l

	шкембић у сафту

минимум 0,6 l

	запечене ћуреће груди у павлаци са млинцима

минимум 0,5 kg

	папци у сафту

минимум 0,5 l

	ринфлајж

месо из супе, сос, шаргарепа, барени кромпир

	ролована пилетина са кромпир пиреом или пиринчем  – пилетина минимум 0,35 kg

	пилећи соте са кромпир пиреом или пиринчем  – минимум 0,5l

	пилетина у милераму

пилетина минимум 0,3 kg

	шпиковани јунећи бут 

јунећи бут шпикован сланином, киселим краставцима и поврћем са кромпир пиреом – јунећи бут минимум 0,3 kg

	гулаш са кромпир пиреом или пиринчем – минимум 0,5 l

	јунећа шницла у луку динстана јунећа шницла у луку са кромпир пиреом – јунеће месо минимум 0,3 kg

	пуњена паприка са кромпир пиреом – минимум 3 комада

	пуњене тиквице са кромпир пиреом – минимум 3 комада

	гурманска мућкалица

минимум 0,6 kg

	сатараш

свеже поврће - минимум 0,3 kg

	сатараш са вешалицом

 свеже поврће - минимум 0,3 kg, вешалица минимум 0,2 kg

	подварак

упржени кисели купус – минимум 0,4 kg

	подварак са шницлом

упржени кисели купус – минимум 0,4 kg, свињско месо минимум 0,15kg

	подварак са сувим ребрима

упржени кисели купус – минимум 0,4 kg, сува ребра месо минимум 0,15kg

	подварак са кобасицом

упржени кисели купус – минимум 0,4 kg, кобасица минимум 0,15kg

	мусака 

минимум 0,5 kg

	мусака од пилетине

гриловано пилеће бело месо са блитвом – минимум 0,4 kg

	ћуфте у парадајз сосу

са кромпир пиреом или пиринчем – ћуфте минимум 0,4 kg

	фаширана шницла са кромпир пиреом – шницла минимум 0,3 kg

	коленица без костију са прилогом – коленица минимум 0,4 kg

	коленица запечена са прилогом – коленица минимум 0,5 kg

	пачије груди у сосу од шампињона и белог вина пачетина минимум 0,3 kg

	филети димљене пастрмке минимум 0,3 kg

	лигње на жару минимум 0,3 kg

	лосос на жару минимум 0,25 kg

	паприкаш од дивљачи

	јагњетина испод сача

 јагњетина - минимум 0,3 kg

	јаретина испод сача

јаретина - минимум 0,3 kg

	телетина испод сача

телетина - минимум 0,3 kg

	шницла на бечки начин

свињско месо поховано у презли, са помфритом или пиринчем – свињско месо минимум 0,3 kg

	шницла на париски начин

свињско месо поховано у јајима, са помфритом или пиринчем – свињско месо минимум 0,3 kg

	натур шницла свињско месо запечено у сопственом соку, са помфритом или пиринчем – свињско месо минимум 0,3 kg

	пуњена шницла у сосу од печурака

свињско месо пуњено сиром и шунком, преливено сосом од печурака, са помфритом – минимум 0,45 kg 

	карађорђева шницла

свињско месо пуњено кајмаком, поховано у презли са помфритом или пиринчем  – минимум 0,4 kg

	медаљони у сосу од печурака медаљони од свињског филеа преливени сосом од печурака, са помфритом или пиринчем – минимум 0,35 kg

	димљени свињски филе са сосом од печурака са помфритом или пиринчем – минимум 0,35 kg

	ражњићи са помфритом и луком – минимум 0,3 kg

	пуњени ражњићи са помфритом и пиринчем– минимум 0,4 kg

	домаћа роштиљ кобасица са помфритом, сенфом и луком – минимум 0,3 kg

	бела вешалица са помфритом и луком – минимум 0,3 kg

	пуњена вешалица са помфритом и пиринач – минимум 0,4 kg

	димљена вешалица са помфритом и луком – минимум 0,4 kg

	свињски каре у љутом „tabasco“ сосу

свињско месо печено на роштиљу у љутом сосу са помфритом и пиринчем - минимум 0,3 kg

	димљене ћуреће груди са помфритом и пиринчем -  минимум 0,3 kg

	пуњене димљене ћуреће груди  у марамици са помфритом и пиринчем -  минимум 0,4 kg

	ћуретина на жару са помфритом и пиринчем -  минимум 0,3 kg

	ћуретина у сосу од вишања

ћурећи филе са помфритом и пиринчем -  минимум 0,3 kg

	пљескавица са помфритом и луком – минимум 0,3 kg

	пуњена пљескавица са помфритом и луком – минимум 0,35 kg

	пљескавица на кајмаку са помфритом и луком – минимум 0,3 kg

	гурманска  пљескавица са помфритом и луком – минимум 0,35 kg

	ћевапчићи са помфритом и луком – минимум 0,3 kg

	ћевапчићи на кајмаку са помфритом и луком – минимум 0,3 kg

	шпиковани ћевапчићи са помфритом и луком – минимум 0,35 kg

	пилеће бело месо са помфритом и пиринчем – минимум 0,3 kg

	пуњено пилеће бело месо са помфритом и пиринчем – минимум 0,4 kg

	пилећи ражњићи  са помфритом и пиринчем – минимум 0,3 kg

	пилећи батак са помфритом и пиринчем – минимум 0,35 kg

	искошћен пилећи батак са помфритом и пиринчем – минимум 0,35 kg

	пуњени пилећи батак са помфритом и пиринчем – минимум 0,4 kg

	пилећа џигерица са помфритом и пиринчем – минимум 0,3 kg

	ролована пилећа џигерица у сланини са помфритом и пиринчем – минимум 0,35 kg

	пилећа џигерица са печуркама и поховани сир минимум 0,35 kg

	роловани пилећи ражњићи у сланини 

комадићи пилетине уроловани у домаћу сланину, помфрит и пиринач - пилећа џигерица – минимум 0,4 kg

	пилетина у сосу од ораха

комадићи пилетине у сосу од ораха, помфрит и пиринач – минимум 0,4 kg

	похована пилетина са сусамом

пилеће бело месо поховано у сусаму, сос, помфрит и пиринач – минимум 0,4 kg

	пуњени батак

пилећи батак пуњен пршутом, качкаваљем и кајмаком, помфрит и пиринач - минимум 0,4 kg

	филе мињон минимум 0,3 kg

	-бифтек у сосу од црног вина

говеђи бифтек у сосу од црног вина, пиринач - минимум 0,3 kg

	бифтек са Горгонзолом

говеђи бифтек у сосу од горгонзоле, помфрит и пиринач - минимум 0,3 kg

	свињски филе пуњен сиром и његушким пршутом и кајмаком, помфрит и пиринач - минимум 0,4 kg

	мешано месо 

вешалица, бифтек, ћуретина, пљескавица, пилетина, пуњени ражњићи, сланина, кобасица, помфрит и лук - минимум 0,7 kg

	мешано месо минимум 0,45 kg

	мешана салата

Сезонско поврће – минимум 0,4 kg

	шопска салата  минимум 0,4 kg

	српска салата  минимум 0,4 kg

	витаминска салата минимум 0,5 kg

	таратор салата минимум 0,3 kg

	љута папричица – печена минимум 1 комад

	љута папричица – свежа  минимум 1 комад

	парадајз минимум 0,3 kg

	свеж краставац минимум 0,3 kg

	свежа купус салата минимум 0,3kg 

	зелена салата минимум 0,3 kg

	ајвар минимум 0,3 kg

	печена паприка минимум 0,4 kg

	паприка у павлаци минимум 0,3 kg

	кисели краставац минимум 0,3 kg

	парадјз са сиром минимум 0,4 kg

	млади лук минимум 5 комада

	зелена салата са ротквицама минимум 0,3 kg

	рукола минимум 0,2 kg

	туршија минимум 0,5 kg

	цвекла минимум 0,3 kg

	маслине минимум 0,1 kg

	ротквице минимум 0,2 kg

	урнебес салата минимум 0,2 kg

	комадићи бифтека са свежом салатом и младим сиром минимум 0,5 kg

	пилетина са целером, шаргарепом и киселим краставцима у сосу минимум 0,4 kg

	бифтек са руколом и свежим парадајзом

минимум 0,4 kg

	свежа салата са пилетином или туњевином

минимум 0,5 kg

	пирошка

	сос од горгонзоле
минимум 100 g

	сос од печурака
минимум 100 g

	сос од зеленог бибера
минимум 100 g

	сос од вишања
минимум 100 g

	сос од црног вина 
минимум 100 g

	парадајз сос

минимум 100 g

	мирођија  сос

минимум 100 g

	тabasco сос

минимум 100 g

	тартар сос

минимум 100 g

	мешано поврће

	пиринач

	помфрит

	млади кромпир

	пекарски кромпир

	пире кромпир

	тесто прилог

	пита са вишњама

1 парче – минимум 250 g

	пита са јабукама

1 парче – минимум 250 g

	пита са бундевом

1 парче – минимум 250 g

	резанци са маком
минимум 350 g

	штрудла 

2 парчета – минимум 250 g

	резанци са орасима

минимум 350 g

	палачинке са домаћим пекмезом 3 комада

	палачинке са еурокремом или одговарајући 3 комада

	палачинке са Еурокремом и Плазмом или одговарајући 3 комада

	палачинке са медом 3 комада

	палачинке са медом и орасима 3 комада

	палачинке са нугат кремом 3 комада

	палачинке са нугат кремом и плазмом 3 комада

	сладолед – кугла чоколада, ванила, јагода

минимум 40 g

	сладолед – порција

чоколада, ванила, јагода

минимум 5 кугли

	гомбоца са шљивама
минимум 2 комада

	орасница 

	пита од боровнице и сладоледа

	баклава

	маркиза торта

	воћна торта

	чоколадна торта

	воћна салата

минимум 400 g

	банана сплит

	китникез

	сезонско воће - бресква

 минимум 400 g

	сезонско воће - крушка

минимум 400 g

	сезонско воће -минимум 400 g

	сезонско воће

минимум 400 g

	сезонско воће

минимум 400 g

	лепиње

	шницла од поврћа – минимум 400 g

	печурке, пиринач, краставац, парадјз, кукуруз

	тесто са орасима

	тесто са маком

	лепиње/кувер

	печена паприка салата


ПИЋЕ:
	ЖЕСТОКА ПИЋА
	Назив артикла

	
	Виљамовка ракија 0,03 l

	
	Виљамовка ракија 0,05 l

	
	Ракија од дуња 0,03 l

	
	Ракија од дуња 0,05 l

	
	Ракија од кајсија 0,03 l

	
	Ракија од кајсија 0,05 l

	
	Ракија од малина  0,05 l

	
	Медовача  0,03 l

	
	Медовача  0,05 l

	
	Стара Соколова  0,03 l или одговарајући

	
	Стара Соколова 0,05 l или одговарајући

	
	Пелинковац  0,03 l или одговарајући

	
	Bitter 0,03 l или одговарајући

	
	Страна водка 0,03 l

	ВИНА
	Cabernet Sauvignon 0,75 l

Радовановић, Крњево или одговарајући

	
	Cabernet Franc Sauvignon  Barrique 0,75 l

Радовановић, Крњево или одговарајући

	
	Sauvignon 0,75 l

Ковачевић, Ириг или одговарајући

	
	Sauvignon Blanc  0,75 l

Звонко Богдан, Палић или одговарајући

	
	Chardonay 0,75 l

Шијачки, Баноштар или одговарајући

	
	Chardonay 0,75 l

Ковачевић, Ириг или одговарајући

	
	Chardonay 0,75 l

Бело Брдо, Черевић или одговарајући

	
	Chardonay 0,75 l

Шијачки, Баноштар или одговарајући

	
	Chardonay 0,75 l

Радовановић, Крњево или одговарајући

	
	Аурелиус  0,15 l

Ковачевић, Ириг или одговарајући

	
	Бермет црвени 0,187 l

Мрђанин, Сремски Карловци или одговарајући

	
	Pinot Blance 0,75 l
Звонко Богдан, Палић или одговарајући

	
	Сага 0,75 l
Бјелица, Нови Сад или одговарајући

	
	Тријумф 0,75 l

Александровић Винча, Топола или одговарајући

	
	Тамјанка – Селекција  0,75 l

Спасић Запа, Александровачко или одговарајући

	
	Живот тече 0,75 l

Звонко Богдан, Палић или одговарајући

	
	Тврдошко црно 0,75 l

Манастир Тврдош или одговарајући

	
	Варијанта 0,75 l

Александровић Винча, Топола или одговарајући

	ПИВО
	Tочено – Carlsberg или одговарајући 0,5 l 

	
	Лав или одговарајући 0,33 l

	
	Туборг или одговарајући 0,33 l

	
	Budweiser или одговарајући 0,33 l

	
	Безалкохолно пиво 0,5 l

	БЕЗАЛКОХОЛНА ПИЋА
	Цеђена поморанџа  0,2 l

	
	Лимунада 0,3 l

	
	Јабука (флашица 0,2 l)

	
	Боровница (флашица 0,2 l)

	
	Кајсија (флашица 0,2 l)

	
	Бресква (флашица 0,2 l)

	
	Јагода (флашица 0,2 l)

	
	Ice-tea (флашица 0,2 l)

	
	Sprite или одговарајући (флашица 0,25 l)

	
	Фанта  или одговарајући (флашица 0,25 l)

	
	Cockta или одговарајући (флашица 0,25l)

	
	Coca Cola или одговарајући (флашица 0,25l)

	
	Schweppes Bitter или одговарајући (флашица 0,25l)

	
	Schweppes Tonic или одговарајући (флашица 0,25l)

	МИНЕРАЛНЕ ВОДЕ
	Газирана вода „Врњци“ или одговарајући 0,25 l

	
	Газирана вода „Врњци“ или одговарајући 1 l

	
	Негазирана вода „Врњци“ или одговарајући 0,25 l

	
	Негазирана вода „Врњци“ или одговарајући 1 l

	ТОПЛИ НАПИЦИ
	Чај (лимун-мед)

	
	Capuccino

	
	Nescaffee или одговарајући

	
	Nescaffee или одговарајући са шлагом

	
	Домаћа кафа


Партија 2. Национални ресторан

ПРЕДЈЕЛА

Балканско мезе

Фета сир

Пуњене суве шљиве са роштиља


Поховани сир

Поховане печурке 

Печурке на жару 

Печурке на жару са кајмаком

Омлети разни 
ЧОРБЕ

Пилећа супа 

Рагу чорба

Рибља чорба

Мала супа

Мала чорба
ГОТОВА ЈЕЛА

Чорбаст пасуљ са ребрима

Јунећи гулаш
Шкембићи у сафту
Гравче на тавче

ЈЕЛА СА РОШТИЉА

Ћевапи 

Ћевапи на кајмаку

Пљескавица 

Пљескавица на кајмаку

Пуњена пљескавица 

Кобасица на жару 
Димљена вешалица
Ражњићи 

Свињски врат на жару

Бела вешалица

Пуњена вешалица 

Мешано месо 

Балкански уштипци 

Пилећи батаци на жару 

Пилеће бело месо на жару

Пилећа џигерица у сланини 

Пилећи пуњени ражњићи 

Печена сланина

Ћуреће бело месо на жару

Пуњено ћуреће бело месо
Пуњени филе 
ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ

Балканско буре или одговарајуће
Похована ћурећа шницла 

Ћуреће бело месо у сафту

Барена буткица

Запечена буткица

Пилеће бело месо "Орли"  


Пилећа натур шницла са шамп  
Бечка шницла   

Париска шницла   

Натур шницла 


Натур шницла са шампињон  
Карађорђева шницла  

Његошева шницла   

Медаљони у сосу од шампињ  

РИБА

Пастрмка са роштиља 1kг
Димљена пастрмка (порција 400гр)

Сом 1кг 


Шаран 1кг   
Лигње (порција)  

ПРИЛОЗИ И СОСЕВИ

Помфрит  

Кајмак  


Сос од шампињона  

Тартар сос  
Маслинова маринада 
Кечап  
Охридски прелив   
Гриловано поврће (порција)  
САЛАТЕ

Купус свежи   

Црни лук 

Свежа љута паприка

Парадајз салата

Шопска салата

Српска салата 

Краставац салата 

Мешана салата  

Рен 

Печена љута паприка 

Таратор салата

Медитеранска салата 

Ајвар 
Парадајз са сиром  
Парадајз са луком
Зелена салата


Зелена мешана салата

Млади лук

Ротквице

Урнебес
ДЕСЕРТ

Палачинке са еурокремом
Палачинке еурокрем-ораси
Палачинке са џемом 

Палачинке са орасима  

Палачинке у винском шатоу 

Баклава  

Туфахија

Ораснице
ХЛЕБ

Лепиња

5. ПИЋЕ

Виљамовка 

Кајсија 

Дуња 

Вињак 

Пелинковац 

Негазирани сокови 0,2

Газирани сокови 0,2

Минерална вода 1 л

Негазирана вода 1 л

Точено пиво 0,5 л
Точено пиво 0,33 л

Точено домаће вино бело, црно, розе 1л
V  УСЛОВИ ЗА УЧЕШЋЕ У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ ИЗ ЧЛ. 75. И 76. ЗАКОНА И УПУТСТВО КАКО СЕ ДОКАЗУЈЕ ИСПУЊЕНОСТ ТИХ УСЛОВА
1. УСЛОВИ ЗА УЧЕШЋЕ У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ НАБАВКЕ ИЗ ЧЛ. 75. И 76. ЗАКОНА

1.1. Право на учешће у поступку предметне јавне набавке има понуђач који испуњава обавезне услове за учешће у поступку јавне набавке дефинисане чл. 75. Закона, и то:

1. Да је регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар (чл. 75. ст. 1. тач. 1) Закона);
2. Да он и његов законски заступник није осуђиван за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре (чл. 75. ст. 1. тач. 2) Закона);
3. Да је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије или стране државе када има седиште на њеној територији (чл. 75. ст. 1. тач. 3) Закона);
4. Понуђач је дужан да при састављању понуде изричито наведе да је поштовао обавезе које произлазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да немају забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуда (чл. 75. ст. 2. Закона).
Понуђач који учествује у поступку предметне јавне набавке, мора испунити додатне услове за учешће у поступку јавне набавке,  дефинисане чл. 76. Закона, и то: 
за партију 1.
1. Услов: Право на учешће у поступку има понуђач ако располаже довољним кадровским капацитетом, односно да има у радном односу на неодређено време или одређено време запослено најмање 3 конобара и 3 кувара.
2. Услов: Понуђач треба да има на менију понуду хране и пића која је наведена у техничкој спецификацији, мора да има уведен стандард квалитета HACCP,  капацитет до 150 места у истом објекту; 
3. Услов: Ресторан може бити удаљен највише 1 километар ваздушном линијом од седишта Наручиоца (Главни улаз Факултета, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад) што ће се проверити помућу апликације Google Earth
за партију 2.
1. Услов: Право на учешће у поступку има понуђач ако располаже довољним кадровским капацитетом, односно да има у радном односу на неодређено време или одређено време запослено најмање 3 конобара и 3 кувара.
2. Услов: Понуђач треба да има на менију понуду хране и пића која је наведена у техничкој спецификацији, 

3. Услов: Ресторан мора да има сопствени паркинг за аутобус, 
4. Услов: Ресторан мора да има поглед на Дунав
5. Ресторан мора имати капацитет од најмање 55 места у истом објекту
6. Ресторан мора имати башту капацитета од најмање 55 места у истом објекту
7. Услов: Ресторан може бити удаљен највише 2 километра ваздушном линијом од седишта Наручиоца (Главни улаз Факултета, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад) што ће се проверити помућу апликације Google Earth
Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем, у складу са чланом 80. Закона, подизвођач мора да испуњава обавезне услове из члана 75. став 1. тач. 1) до 3) Закона.
Уколико понуду подноси група понуђача, сваки понуђач из групе понуђача, мора да испуни обавезне услове из члана 75. став 1. тач. 1) до 3) Закона, а додатне услове испуњавају заједно. 
5. УПУТСТВО КАКО СЕ ДОКАЗУЈЕ ИСПУЊЕНОСТ УСЛОВА
Испуњеност обавезних и додатних услова за учешће у поступку предметне јавне набавке, у складу са чл. 77. став 4. Закона, понуђач доказује достављањем Изјаве (Образац изјаве понуђача, дат је у поглављу V одељак 3.), којом под пуном материјалном и кривичном одговорношћу потврђује да испуњава услове за учешће у поступку јавне набавке из чл. 75. и 76. Закона, дефинисане овом конкурсном документацијом, 
Изјава мора да буде потписана од стране овлашћеног лица понуђача и оверена печатом. Уколико Изјаву потписује лице које није уписано у регистар као лице овлашћено за заступање, потребно је уз понуду доставити овлашћење за потписивање.
Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом. 
Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем, понуђач је дужан да достави Изјаву подизвођача (Образац изјаве подизвођача, дат је у поглављу V одељак 3.), потписану од стране овлашћеног лица подизвођача и оверену печатом. 
Наручилац може пре доношења одлуке о додели уговора да тражи од понуђача, чија је понуда оцењена као најповољнија, да достави на увид оригинал или оверену копију свих или појединих доказа о испуњености услова.
Ако понуђач у остављеном примереном року, који не може бити краћи од 5 дана, не достави на увид оригинал или оверену копију тражених доказа, наручилац ће 
његову понуду одбити као неприхватљиву.
Понуђач није дужан да доставља на увид доказе који су јавно доступни на интернет страницама надлежних органа.
Понуђач је дужан да без одлагања писмено обавести наручиоца о било којој промени у вези са испуњеношћу услова из поступка јавне набавке, која наступи до доношења одлуке, односно закључења уговора, односно током важења уговора о јавној набавци и да је документује на прописани начин.
3. ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ О ИСПУЊАВАЊУ УСЛОВА ИЗ ЧЛ. 75. И 76. ЗАКОНА
ИЗЈАВА ПОНУЂАЧА
О ИСПУЊАВАЊУ УСЛОВА ИЗ ЧЛ. 75. И 76. ЗАКОНА У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ

НАБАВКЕ МАЛЕ ВРЕДНОСТИ
Партија 1. Војвођански ресторан
У складу са чланом 77. став 4. Закона, под пуном материјалном и кривичном одговорношћу, као заступник понуђача, дајем следећу

И З Ј А В У
Понуђач   _________________________________________________________________ у поступку јавне набавке услуге ресторана, број 68/2018 испуњава све услове из чл. 75. и 76. Закона, односно услове дефинисане конкурсном документацијом за предметну јавну набавку, и то:
1) Понуђач је регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар;
2) Понуђач и његов законски заступник нису осуђивани за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре;
3) Понуђач је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије (или стране државе када има седиште на њеној територији);
4) Понуђач има најмање 3 конобара и 3 кувара у радном односу на неодређено време или одређено време;
5) Понуђач има на менију понуду хране и пића која је наведена у техничкој спецификацији
6) Понуђач има уведен стандард квалитета HACCP, 
7) Ресторан има капацитет од најмање 150 места у истом објекту; 
8) Ресторан је удаљен ____ метара ваздушном линијом од седишта Наручиоца (Главни улаз Факултета, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад).
Место:_____________                                                            Понуђач:
Датум:_____________                         М.П.                     _____________________        
Напомена: Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом. 
ИЗЈАВА ПОНУЂАЧА

О ИСПУЊАВАЊУ УСЛОВА ИЗ ЧЛ. 75. И 76. ЗАКОНА У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ

НАБАВКЕ МАЛЕ ВРЕДНОСТИ
Партија 2. Национални ресторан
У складу са чланом 77. став 4. Закона, под пуном материјалном и кривичном одговорношћу, као заступник понуђача, дајем следећу

И З Ј А В У
Понуђач   _________________________________________________________________ у поступку јавне набавке услуге ресторана, број 68/2018 испуњава све услове из чл. 75. и 76. Закона, односно услове дефинисане конкурсном документацијом за предметну јавну набавку, и то:
1) Понуђач је регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар;
2) Понуђач и његов законски заступник нису осуђивани за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре;
3) Понуђач је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије (или стране државе када има седиште на њеној територији);
4) Понуђач има најмање 3 конобара и 3 кувара у радном односу на неодређено време или одређено време;
5) Понуђач има на менију понуду хране и пића која је наведена у техничкој спецификацији
6) Ресторан има капацитет од најмање 55 места у истом објекту
7) Ресторан има башту капацитета од најмање 55 места у истом објекту
8) Ресторан има сопствени паркинг за аутобус,  
9) Ресторан има поглед на Дунав; 
10) Ресторан је удаљен ____ метара ваздушном линијом од седишта Наручиоца (Главни улаз Факултета, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад).
Место:_____________                                                            Понуђач:

Датум:_____________                         М.П.                     _____________________        
Напомена: Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом. 
ИЗЈАВА ПОДИЗВОЂАЧА

О ИСПУЊАВАЊУ УСЛОВА ИЗ ЧЛ. 75. ЗАКОНА У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ

НАБАВКЕ МАЛЕ ВРЕДНОСТИ
Партија 1. Војвођански ресторан
У складу са чланом 77. став 4. Закона, под пуном материјалном и кривичном одговорношћу, као заступник подизвођача, дајем следећу

И З Ј А В У
Подизвођач________________________________________________________________ у поступку јавне набавке услуге ресторана, број 68/2018, испуњава све услове из чл. 75. Закона, односно услове дефинисане конкурсном документацијом за предметну јавну набавку, и то:
1) Подизвођач је регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар;
2) Подизвођач и његов законски заступник нису осуђивани за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре;
3) Подизвођач је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије (или стране државе када има седиште на њеној територији).
4) Подизвођач има најмање 3 конобара и 3 кувара у радном односу на неодређено време или одређено време;
5) Подизвођач има на менију понуду хране и пића која је наведена у техничкој спецификацији
6) Подизвођач има уведен стандард квалитета HACCP, 
7) Ресторан има капацитет од најмање 150 места у истом објекту; 
8) Ресторан је удаљен ____ метара ваздушном линијом од седишта Наручиоца (Главни улаз Факултета, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад).
Место:_____________                                                            Подизвођач:

Датум:_____________                         М.П.                     _____________________                                                        
Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица подизвођача и оверена печатом. 
ИЗЈАВА ПОДИЗВОЂАЧА

О ИСПУЊАВАЊУ УСЛОВА ИЗ ЧЛ. 75. ЗАКОНА У ПОСТУПКУ ЈАВНЕ

НАБАВКЕ МАЛЕ ВРЕДНОСТИ
Партија 2. Национални ресторан
У складу са чланом 77. став 4. Закона, под пуном материјалном и кривичном одговорношћу, као заступник подизвођача, дајем следећу

И З Ј А В У
Подизвођач________________________________________________________________ у поступку јавне набавке услуге ресторана, број 68/2018, испуњава све услове из чл. 75. Закона, односно услове дефинисане конкурсном документацијом за предметну јавну набавку, и то:
1) Подизвођач је регистрован код надлежног органа, односно уписан у одговарајући регистар;
2) Подизвођач и његов законски заступник нису осуђивани за неко од кривичних дела као члан организоване криминалне групе, да није осуђиван за кривична дела против привреде, кривична дела против животне средине, кривично дело примања или давања мита, кривично дело преваре;
3) Подизвођач је измирио доспеле порезе, доприносе и друге јавне дажбине у складу са прописима Републике Србије (или стране државе када има седиште на њеној територији).
4) Подизвођач има најмање 3 конобара и 3 кувара у радном односу на неодређено време или одређено време;
5) Подизвођач има на менију понуду хране и пића која је наведена у техничкој спецификацији
6) Ресторан има капацитет од најмање 55 места у истом објекту
7) Ресторан има башту од најмање 55 места у истом објекту
8) Ресторан има сопствени паркинг за аутобус,  
9) Ресторан има поглед на Дунав; 
10) Ресторан је удаљен ____ метара ваздушном линијом од седишта Наручиоца (Главни улаз Факултета, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад).
Место:_____________                                                            Подизвођач:

Датум:_____________                         М.П.                     _____________________                                                        
Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица подизвођача и оверена печатом. 
VI УПУТСТВО ПОНУЂАЧИМА КАКО ДА САЧИНЕ ПОНУДУ

1. ПОДАЦИ О ЈЕЗИКУ НА КОЈЕМ ПОНУДА МОРА ДА БУДЕ САСТАВЉЕНА

Понуђач подноси понуду на српском језику.
2. НАЧИН НА КОЈИ ПОНУДА МОРА ДА БУДЕ САЧИЊЕНА
Понуђач понуду подноси непосредно или путем поште у затвореној коверти или кутији, затворену на начин да се приликом отварања понуда може са сигурношћу утврдити да се први пут отвара. 

На полеђини коверте или на кутији навести назив и адресу понуђача. 

У случају да понуду подноси група понуђача, на коверти је потребно назначити да се ради о групи понуђача и навести називе и адресу свих учесника у заједничкој понуди.

Понуду доставити на адресу: Пољопривредни факултет Нови Сад, Трг Доститеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад, Писарница факултета, Канцеларија број 10., са назнаком: ,,Понуда за јавну набавку услуге ресторана, партија број __, број 68/2018 - НЕ ОТВАРАТИ”. Понуда се сматра благовременом уколико је примљена од стране наручиоца до 08.05.2018. до 09,00 часова. 
Место, време и начин отварања понуда: 
Отварање понуда је јавно и одржаће се одмах након истека рока за подношење понуда, дана 08.05.2018. године у 10:30 часова на адреси Трг Доситеја Обрадовића 8, Сала за седницие у Деканату Факултета, у присуству чланова Комисије за предметну јавну набавку.
Наручилац ће, по пријему одређене понуде, на коверти, односно кутији у којој се понуда налази, обележити време пријема и евидентирати број и датум понуде према редоследу приспећа. Уколико је понуда достављена непосредно наручилац ће понуђачу предати потврду пријема понуде. У потврди о пријему наручилац ће навести датум и сат пријема понуде. 

Понуда коју наручилац није примио у року одређеном за подношење понуда, односно која је примљена по истеку дана и сата до којег се могу понуде подносити, сматраће се неблаговременом.
Обрасце дате у конкурсној документацији, односно податке који морају да буду њихов саставни део, понуђачи попуњавају читко - штампаним словима, хемијском оловком, а овлашћено лице понуђача исте потписује и печатом оверава.
Понуда мора да садржи:

1. Изјава понуђача о испуњавању услова из чл. 75. и 76. закона у поступку јавне набавке мале вредности, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом
2. Изјава подизвођача о испуњавању услова из чл. 75. и 76. закона у поступку јавне набавке мале вредности Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица подизвођача и оверена печатом 
3. Образац понуде са струкутуром цене Образац понуде понуђач мора да попуни, овери печатом и потпише, чиме потврђује да су тачни подаци који су у обрасцу понуде наведени. Уколико понуђачи подносе заједничку понуду, група понуђача може да се определи да образац понуде потписују и печатом оверавају сви понуђачи из групе понуђача или група понуђача може да одреди једног понуђача из групе који ће попунити, потписати и печатом оверити образац понуде. 
4. Модел уговора мора бити потписан од стране овлашћеног лица понуђача 
5. Образац трошкова припреме понуде мора бити потписан од стране овлашћеног лица понуђача (Ова Изјава није обавезна)
6. Образац изјаве о независној понуди Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом
7. Изјаву о поштовању обавеза из чл. 75. ст. 2. Закона Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом
Уколико понуђачи подносе заједничку понуду, група понуђача може да се определи да обрасце дате у конкурсној документацији потписују и печатом оверавају сви понуђачи из групе понуђача или група понуђача може да одреди једног понуђача из групе који ће потписивати и печатом  оверавати обрасце дате у конкурсној документацији, изузев образаца који подразумевају давање изјава под матерјалном и кривичном одговорношћу, који морају бити потписани и оверени печатом од стране свагог понуђача из групе понуђача. У случају да се понуђачи определе да један понуђач из групе потписује и печатом оверава обрасце дате у конкурсној документацији (изузев образаца који подразумевају давање изјава под материјалном и кривичном одговорношћу), наведено треба дефинисати споразумом којим се понуђачи из групе међусобно и према наручиоцу обавезују на извршење јавне набавке, а који чини саставни део заједничке понуде сагласно чл. 81. Закона.
6. ПАРТИЈЕ
Партија 1. Војвођански ресторан

Партија 2. Национални ресторан
Понуђач може да поднесе понуду за једну или више партија. Понуда мора да обухвати најмање једну целокупну партију.

Понуђач је дужан да у понуди наведе да ли се понуда односи на целокупну набавку или само на одређене партије.

У случају да понуђач поднесе понуду за две или више партија, она мора бити поднета тако да се може оцењивати за сваку партију посебно.

Докази из чл. 75. и 76. Закона, у случају да понуђач поднесе понуду за две или више партија, не морају бити достављени за сваку партију посебно, односно могу бити достављени у једном примерку за све партије.
4.  ПОНУДА СА ВАРИЈАНТАМА
Подношење понуде са варијантама није дозвољено.
5. НАЧИН ИЗМЕНЕ, ДОПУНЕ И ОПОЗИВА ПОНУДЕ
У року за подношење понуде понуђач може да измени, допуни или опозове своју понуду на начин који је одређен за подношење понуде.

Понуђач је дужан да јасно назначи који део понуде мења односно која документа накнадно доставља. 
Измену, допуну или опозив понуде треба доставити на адресу: Универзитет у Новом Саду, Пољопривредни факултет Нови Сад, Трг Доститеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад,  са назнаком:
„Измена понуде за јавну набавку услуге ресторана, партија број __, ЈН бр 68/2018. - НЕ ОТВАРАТИ” или

„Допуна понуде за јавну набавку услуге ресторана, партија број __, ЈН бр 68/2018. - НЕ ОТВАРАТИ” или

„Опозив понуде за јавну набавку услуге ресторана, партија број __, ЈН бр 68/2018. - НЕ ОТВАРАТИ”  или
„Измена и допуна понуде за јавну набавку услуге ресторана, партија број __, ЈН бр 68/2018. - НЕ ОТВАРАТИ”.
На полеђини коверте или на кутији навести назив и адресу понуђача. У случају да понуду подноси група понуђача, на коверти је потребно назначити да се ради о групи понуђача и навести називе и адресу свих учесника у заједничкој понуди.
По истеку рока за подношење понуда понуђач не може да повуче нити да мења своју понуду.
6. УЧЕСТВОВАЊЕ У ЗАЈЕДНИЧКОЈ ПОНУДИ ИЛИ КАО ПОДИЗВОЂАЧ 
Понуђач може да поднесе само једну понуду. 
Понуђач који је самостално поднео понуду не може истовремено да учествује у заједничкој понуди или као подизвођач, нити исто лице може учествовати у више заједничких понуда.

У Обрасцу понуде (поглавље VII), понуђач наводи на који начин подноси понуду, односно да ли подноси понуду самостално, или као заједничку понуду, или подноси понуду са подизвођачем.
7. ПОНУДА СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ
Уколико понуђач подноси понуду са подизвођачем дужан је да у Обрасцу понуде (поглавље VII) наведе да понуду подноси са подизвођачем, проценат укупне вредности набавке који ће поверити подизвођачу,  а који не може бити већи од 50%, као и део предмета набавке који ће извршити преко подизвођача. 

Понуђач у Обрасцу понуде наводи назив и седиште подизвођача, уколико ће делимично извршење набавке поверити подизвођачу. 
Уколико уговор о јавној набавци буде закључен између наручиоца и понуђача који подноси понуду са подизвођачем, тај подизвођач ће бити наведен и у уговору о јавној набавци. 

Понуђач је дужан да за подизвођаче достави доказе о испуњености услова који су наведени у поглављу V конкурсне документације, у складу са упутством како се доказује испуњеност услова (Образац изјаве из поглаваља V одељак 3.).
Понуђач у потпуности одговара наручиоцу за извршење обавеза из поступка јавне набавке, односно извршење уговорних обавеза, без обзира на број подизвођача. 

Понуђач је дужан да наручиоцу, на његов захтев, омогући приступ код подизвођача, ради утврђивања испуњености тражених услова.
8. ЗАЈЕДНИЧКА ПОНУДА
Понуду може поднети група понуђача.

Уколико понуду подноси група понуђача, саставни део заједничке понуде мора бити споразум којим се понуђачи из групе међусобно и према наручиоцу обавезују на извршење јавне набавке, а који обавезно садржи податке из члана 81. ст. 4. тач. 1) до 6) Закона и то податке о: 

· члану групе који ће бити носилац посла, односно који ће поднети понуду и који ће заступати групу понуђача пред наручиоцем, 

· понуђачу који ће у име групе понуђача потписати уговор, 

· понуђачу који ће у име групе понуђача дати средство обезбеђења, 

· понуђачу који ће издати рачун, 

· рачуну на који ће бити извршено плаћање, 

· обавезама сваког од понуђача из групе понуђача за извршење уговора.
Група понуђача је дужна да достави све доказе о испуњености услова који су наведени у поглављу V конкурсне документације, у складу са упутством како се доказује испуњеност услова (Образац изјаве из поглавља V одељак 3.).
Понуђачи из групе понуђача одговарају неограничено солидарно према наручиоцу. 
Задруга може поднети понуду самостално, у своје име, а за рачун задругара или заједничку понуду у име задругара.

Ако задруга подноси понуду у своје име за обавезе из поступка јавне набавке и уговора о јавној набавци одговара задруга и задругари у складу са законом.

Ако задруга подноси заједничку понуду у име задругара за обавезе из поступка јавне набавке и уговора о јавној набавци неограничено солидарно одговарају задругари.
9. НАЧИН И УСЛОВИ ПЛАЋАЊА, ГАРАНТНИ РОК, КАО И ДРУГЕ ОКОЛНОСТИ ОД КОЈИХ ЗАВИСИ ПРИХВАТЉИВОСТ  ПОНУДЕ
9.1. Захтеви у погледу начина, рока и услова плаћања.
Рок плаћања је 40 дана од дана промета услуга, на основу документа који испоставља понуђач, а којим је потврђено пружање услуга.

Плаћање се врши уплатом на рачун понуђача.

Понуђачу није дозвољено да захтева аванс.
9.2. Захтеви у погледу гарантног рока
9.3. Захтев у погледу рока (испоруке добара, извршења услуге, извођења радова)
-
9.4. Захтев у погледу рока важења понуде
Рок важења понуде не може бити краћи од 30 дана од дана отварања понуда.

У случају истека рока важења понуде, наручилац је дужан да у писаном облику затражи од понуђача продужење рока важења понуде.

Понуђач који прихвати захтев за продужење рока важења понуде на може мењати понуду.
9.5. Други захтеви 

-
10. ВАЛУТА И НАЧИН НА КОЈИ МОРА ДА БУДЕ НАВЕДЕНА И ИЗРАЖЕНА ЦЕНА У ПОНУДИ

Цена мора бити исказана у динарима, са и без пореза на додату вредност, са урачунатим свим трошковима које понуђач има у реализацији предметне јавне набавке, с тим да ће се за оцену понуде узимати у обзир цена без пореза на додату вредност.
У понуђену цену понуђач мора укључити све евентуалне попусте.
Цена је фиксна и не може се мењати. 

Ако је у понуди исказана неуобичајено ниска цена, наручилац ће поступити у складу са чланом 92. Закона.
Ако понуђена цена укључује увозну царину и друге дажбине, понуђач је дужан да тај део одвојено искаже у динарима. 
11. ПОДАЦИ О ДРЖАВНОМ ОРГАНУ ИЛИ ОРГАНИЗАЦИЈИ, ОДНОСНО ОРГАНУ ИЛИ СЛУЖБИ ТЕРИТОРИЈАЛНЕ АУТОНОМИЈЕ  ИЛИ ЛОКАЛНЕ САМОУПРАВЕ ГДЕ СЕ МОГУ БЛАГОВРЕМЕНО ДОБИТИ ИСПРАВНИ ПОДАЦИ О ПОРЕСКИМ ОБАВЕЗАМА, ЗАШТИТИ ЖИВОТНЕ СРЕДИНЕ, ЗАШТИТИ ПРИ ЗАПОШЉАВАЊУ, УСЛОВИМА РАДА И СЛ., А КОЈИ СУ ВЕЗАНИ ЗА ИЗВРШЕЊЕ УГОВОРА О ЈАВНОЈ НАБАВЦИ 
Подаци о пореским обавезама се могу добити у Пореској управи, Министарства финансија и привреде.

Подаци о заштити животне средине се могу добити у Агенцији за заштиту животне средине и у Министарству енергетике, развоја и заштите животне средине.

Подаци о заштити при запошљавању и условима рада се могу добити у Министарству рада, запошљавања и социјалне политике.
12. ПОДАЦИ О ВРСТИ, САДРЖИНИ, НАЧИНУ ПОДНОШЕЊА, ВИСИНИ И РОКОВИМА ОБЕЗБЕЂЕЊА ИСПУЊЕЊА ОБАВЕЗА ПОНУЂАЧА
Наручилац не захтева средство финансијског обезбеђења
13. ЗАШТИТА ПОВЕРЉИВОСТИ ПОДАТАКА КОЈЕ НАРУЧИЛАЦ СТАВЉА ПОНУЂАЧИМА НА РАСПОЛАГАЊЕ, УКЉУЧУЈУЋИ И ЊИХОВЕ ПОДИЗВОЂАЧЕ 
Подаци које понуђач оправдано означи као поверљиве биће коришћени само за намене предметног поступка и неће бити доступни ником изван круга лица која буду укључена у поступак јавне набавке. Ови подаци неће бити објављени приликом отварања понуда, нити у наставку поступка или касније.

Као поверљива понуђач може означити документа која садрже личне податке, а које не садржи ни један јавни регистар или који на други начин нису доступни, као и пословне податке који су важећим  прописима или интерним актима понуђача означени као поверљиви.


Наручилац ће као поверљива третирати она документа која у десном горњем углу великим словима имају исписану реч: "ПОВЕРЉИВО",  испод  које се потписује овлашћено лице које је потписало понуду и свој потпис оверава печатом. Ако се поверљивим сматра само поједини податак у документу, поверљиви део мора бити подвучен црвеном бојом. У истом реду, уз десну ивицу, у маргини, мора бити исписана реч:  "ПОВЕРЉИВО", уз потпис овлашћеног лица и  оверу печатом. 


Наручилац не одговара за поверљивост података који нису означени на  наведени начин.


Ако се као поверљиви означе подаци који не одговарају наведеним условима, Наручилац ће позвати Понуђача да уклони ознаку поверљивости. Понуђач ће то учинити тако што ће његов  овлашћени представник изнад ознаке поверљивости написати  реч: "ОПОЗИВ", уписати датум и време и потписати се.
14. ДОДАТНЕ ИНФОРМАЦИЈЕ ИЛИ ПОЈАШЊЕЊА У ВЕЗИ СА ПРИПРЕМАЊЕМ ПОНУДЕ

Заинтересовано лице може, у писаном облику, путем поште на адресу наручиоца, електронске поште на e-mail sekretar@polj.uns.ac.rs, или факсом на број 021-459-761 тражити од наручиоца додатне информације или појашњења у вези са припремањем понуде, најкасније 5 дана пре истека рока за подношење понуде. 

Наручилац ће заинтересованом лицу у року од 3 (три) дана од дана пријема захтева за додатним информацијама или појашњењима конкурсне документације, одговор доставити у писаном облику и истовремено ће ту информацију објавити на Порталу јавних набавки и на својој интернет страници. 

Додатне информације или појашњења упућују се са напоменом „Захтев за додатним информацијама или појашњењима конкурсне документације, ЈН бр 68/2018.
Ако наручилац измени или допуни конкурсну документацију 8 или мање дана пре истека рока за подношење понуда, дужан је да продужи рок за подношење понуда и објави обавештење о продужењу рока за подношење понуда. 

По истеку рока предвиђеног за подношење понуда наручилац не може да мења нити да допуњује конкурсну документацију. 

Тражење додатних информација или појашњења у вези са припремањем понуде телефоном није дозвољено. 
Комуникација у поступку јавне набавке врши се искључиво на начин одређен чланом 20. Закона.
15. ДОДАТНА ОБЈАШЊЕЊА ОД ПОНУЂАЧА ПОСЛЕ ОТВАРАЊА ПОНУДА И КОНТРОЛА КОД ПОНУЂАЧА ОДНОСНО ЊЕГОВОГ ПОДИЗВОЂАЧА 

После отварања понуда наручилац може приликом стручне оцене понуда да у писаном облику захтева од понуђача додатна објашњења која ће му помоћи при прегледу, вредновању и упоређивању понуда, а може да врши контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача (члан 93. Закона). 
Уколико наручилац оцени да су потребна додатна објашњења или је потребно извршити контролу (увид) код понуђача, односно његовог подизвођача, наручилац ће понуђачу оставити примерени рок да поступи по позиву наручиоца, односно да омогући наручиоцу контролу (увид) код понуђача, као и код његовог подизвођача. 
Наручилац може уз сагласност понуђача да изврши исправке рачунских грешака уочених приликом разматрања понуде по окончаном поступку отварања. 

У случају разлике између јединичне и укупне цене, меродавна је јединична цена.

Ако се понуђач не сагласи са исправком рачунских грешака, наручилац ће његову понуду одбити као неприхватљиву. 

16. ДОДАТНО ОБЕЗБЕЂЕЊЕ ИСПУЊЕЊА УГОВОРНИХ ОБАВЕЗА ПОНУЂАЧА КОЈИ СЕ НАЛАЗЕ НА СПИСКУ НЕГАТИВНИХ РЕФЕРЕНЦИ

Понуђач који се налази на списку негативних референци који води Управа за јавне набавке, у складу са чланом 83. Закона, а који има негативну референцу за предмет набавке који није истоврстан предмету ове јавне набавке, а уколико таквом понуђачу буде додељен уговор, дужан је да у тренутку закључења уговора преда наручиоцу банкарску гаранцију за добро извршење посла, која ће бити са клаузулама: безусловна и платива на први позив. Банкарска гаранција за добро извршење посла издаје се у висини од 15%, од укупне вредности уговора без ПДВ-а, са роком важности који је 30 (тридесет) дана дужи од истека рока за коначно извршење посла. Ако се за време трајања уговора промене рокови за извршење уговорне обавезе, важност банкарске гаранције за добро извршење посла мора да се продужи.
17. ВРСТА КРИТЕРИЈУМА ЗА ДОДЕЛУ УГОВОРА, ЕЛЕМЕНТИ КРИТЕРИЈУМА НА ОСНОВУ КОЈИХ СЕ ДОДЕЉУЈЕ УГОВОР И МЕТОДОЛОГИЈА ЗА ДОДЕЛУ ПОНДЕРА ЗА СВАКИ ЕЛЕМЕНТ КРИТЕРИЈУМА
Избор најповољније понуде ће се извршити применом критеријума „Најнижа понуђена цена“. 
18. ЕЛЕМЕНТИ КРИТЕРИЈУМА НА ОСНОВУ КОЈИХ ЋЕ НАРУЧИЛАЦ ИЗВРШИТИ ДОДЕЛУ УГОВОРА У СИТУАЦИЈИ КАДА ПОСТОЈЕ ДВЕ ИЛИ ВИШЕ ПОНУДА СА ЈЕДНАКИМ БРОЈЕМ ПОНДЕРА ИЛИ ИСТОМ ПОНУЂЕНОМ ЦЕНОМ 

Уколико две или више понуда имају исту понуђену цену, као најповољнија биће изабрана понуда оног понуђача који је понудио дужи пок плаћања.  

19. ПОШТОВАЊЕ ОБАВЕЗА КОЈЕ ПРОИЗИЛАЗЕ ИЗ ВАЖЕЋИХ ПРОПИСА 

Понуђач је дужан да у оквиру своје понуде достави изјаву дату под кривичном и материјалном одговорношћу да је поштовао све обавезе које произилазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине, као и да нема забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуда.  (Образац изјаве, дат је у поглављу XII конкурсне документације).
20. КОРИШЋЕЊЕ ПАТЕНТА И ОДГОВОРНОСТ ЗА ПОВРЕДУ ЗАШТИЋЕНИХ ПРАВА ИНТЕЛЕКТУАЛНЕ СВОЈИНЕ ТРЕЋИХ ЛИЦА

Накнаду за коришћење патената, као и одговорност за повреду заштићених права интелектуалне својине трећих лица сноси понуђач.
21. НАЧИН И РОК ЗА ПОДНОШЕЊЕ ЗАХТЕВА ЗА ЗАШТИТУ ПРАВА ПОНУЂАЧА 

Захтев за заштиту права може да поднесе понуђач, односно свако заинтересовано лице, или пословно удружење у њихово име. 

Захтев за заштиту права подноси се Републичкој комисији, а предаје наручиоцу. Примерак захтева за заштиту права подносилац истовремено доставља Републичкој комисији. Захтев за заштиту права се доставља непосредно, електронском поштом на e-mail sekretar@polj.uns.ac.rs  факсом на број 021-459-761 или препорученом пошиљком са повратницом. Захтев за заштиту права се може поднети у току целог поступка јавне набавке, против сваке радње наручиоца, осим уколико Законом није другачије одређено. О поднетом захтеву за заштиту права наручилац обавештава све учеснике у поступку јавне набавке, односно објављује обавештење о поднетом захтеву на Порталу јавних набавки, најкасније у року од 2 дана од дана пријема захтева.

Уколико се захтевом за заштиту права оспорава врста поступка, садржина позива за подношење понуда или конкурсне документације, захтев ће се сматрати благовременим уколико је примљен од стране наручиоца најкасније 7 дана пре истека рока за подношење понуда, без обзира на начин достављања.  У том случају подношења захтева за заштиту права долази до застоја рока за подношење понуда. 

После доношења одлуке о додели уговора из чл. 108. Закона или одлуке о обустави поступка јавне набавке из чл. 109. Закона, рок за подношење захтева за заштиту права је 5 дана од дана пријема одлуке. 

Захтевом за заштиту права не могу се оспоравати радње наручиоца предузете у поступку јавне набавке ако су подносиоцу захтева били или могли бити познати разлози за његово подношење пре истека рока за подношење понуда, а подносилац захтева га није поднео пре истека тог рока. 

Ако је у истом поступку јавне набавке поново поднет захтев за заштиту права од стране истог подносиоца захтева, у том захтеву се не могу оспоравати радње наручиоца за које је подносилац захтева знао или могао знати приликом подношења претходног захтева. 
Приликом подношења захтева за заштиту права, понуђач је дужан да уплати таксу у висини од 60.000,00 динара, на рачун буџета Републике Србије: 840-30678845-06, позив на број 97 50-016, Републичка административна такса за јавну набавку број 68/2018, прималац уплате: буџет Републике Србије. 
Уз захтев се прилаже доказ о уплати таксе. Примере правилно попуњених образаца налога за уплату или налога за пренос можете видети у оквиру „банера“ на интернет страници Републичке комисије: http://www.kjn.gov.rs. Као доказ о уплати таксе, у смислу члана 151. став 1. тачка 6) ЗЈН, a према Упутству о уплати таксе за подношење захтева за заштиту права, објављеном на сајту Републичке комисије за заштиту права у поступцима јавних набавки, прихватиће се: 1) Потврда о извршеној уплати републичке административне таксе из члана 156. ЗЈН која садржи следеће: (1) да буде издата од стране банке и да садржи печат банке; (2) да представља доказ о извршеној уплати таксе, што значи да потврда мора да садржи податак да је налог за уплату таксе, односно налог за пренос средстава реализован, као и датум извршења налога; (3) износ таксе из члана 156. ЗЈН чија се уплата врши; (4) број рачуна буџета: 840-30678845-06; (5) шифру плаћања: 153 или 253; (6) позив на број: подаци о броју или ознаци јавне набавке поводом које се подноси захтев за заштиту права; (7) сврха: такса за ЗЗП; назив наручиоца; број или ознакa јавне набавке поводом које се подноси захтев за заштиту права; (8) корисник: буџет Републике Србије; (9) назив уплатиоца, односно назив подносиоца захтева за заштиту права за којег је извршена уплата таксе; (10) потпис овлашћеног лица банке; 2) Налог за уплату, први примерак, оверен потписом овлашћеног лица и печатом банке или поште, који садржи и све друге елементе из потврде о извршеној уплати таксе, наведене под тачком 1); 3) Потврда издата од стране Републике Србије, Министарства финансија, Управе за трезор, потписана и оверена печатом, која садржи све елементе из тачке 1), осим оних наведених под (1) и (10), за подносиоце захтева за заштиту права који имају отворен рачун у оквиру постојећег консолидованог рачуна трезора , а који се води у Управи за трезор(корисници буџетских средства, корисници средстава организација за обавезно социјално осигурање и други корисници јавних средстава); 4) Потврда издата од стране Народне банке Србије, која садржи све елементе из потврде о извршеној уплати таксе из тачке 1, за подносиоце захтева за заштиту права (банке и други субјекти) који имају отворен рачун код Народне банке Србије у складу са законом и другим прописом.

Поступак заштите права понуђача регулисан је одредбама чл. 138. - 167. Закона.
22. РОК У КОЈЕМ ЋЕ УГОВОР БИТИ ЗАКЉУЧЕН

Уговор о јавној набавци ће бити закључен са понуђачем којем је додељен уговор у року од 15 дана од дана протека рока за подношење захтева за заштиту права из члана 149. Закона. 

У случају да је поднета само једна понуда наручилац може закључити уговор пре истека рока за подношење захтева за заштиту права, у складу са чланом 112. став 2. тачка 5) Закона. 
VII ОБРАЗАЦ ПОНУДЕ
Понуда бр ________________ од __________________ за јавну набавку – услуге ресторана, ЈН бр 68/2018
1)ОПШТИ ПОДАЦИ О ПОНУЂАЧУ
	Назив понуђача:

	

	Адреса понуђача:

	

	Матични број понуђача:

	

	Порески идентификациони број понуђача (ПИБ):

	

	Име особе за контакт:

	

	Електронска адреса понуђача (e-mail):

	

	Телефон:

	

	Телефакс:

	

	Број рачуна понуђача и назив банке:

	

	Лице овлашћено за потписивање уговора
	


2) ПОНУДУ ПОДНОСИ: 
	А) САМОСТАЛНО 

	Б) СА ПОДИЗВОЂАЧЕМ

	В) КАО ЗАЈЕДНИЧКУ ПОНУДУ


Напомена: заокружити начин подношења понуде и уписати податке о подизвођачу, уколико се понуда подноси са подизвођачем, односно податке о свим учесницима заједничке понуде, уколико понуду подноси група понуђача
3) ПОДАЦИ О ПОДИЗВОЂАЧУ 

	1)
	Назив подизвођача:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	
	Проценат укупне вредности набавке који ће извршити подизвођач:
	

	
	Део предмета набавке који ће извршити подизвођач:
	

	2)
	Назив подизвођача:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	
	Проценат укупне вредности набавке који ће извршити подизвођач:
	

	
	Део предмета набавке који ће извршити подизвођач:
	


Напомена: 
Табелу „Подаци о подизвођачу“ попуњавају само они понуђачи који подносе  понуду са подизвођачем, а уколико има већи број подизвођача од места предвиђених у табели, потребно је да се наведени образац копира у довољном броју примерака, да се попуни и достави за сваког подизвођача.
4) ПОДАЦИ О УЧЕСНИКУ  У ЗАЈЕДНИЧКОЈ ПОНУДИ

	1)
	Назив учесника у заједничкој понуди:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	2)
	Назив учесника у заједничкој понуди:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	

	3)
	Назив учесника у заједничкој понуди:
	

	
	Адреса:
	

	
	Матични број:
	

	
	Порески идентификациони број:
	

	
	Име особе за контакт:
	


Напомена: 
Табелу „Подаци о учеснику у заједничкој понуди“ попуњавају само они понуђачи који подносе заједничку понуду, а уколико има већи број учесника у заједничкој понуди од места предвиђених у табели, потребно је да се наведени образац копира у довољном броју примерака, да се попуни и достави за сваког понуђача који је учесник у заједничкој понуди.
1) ОПИС ПРЕДМЕТА НАБАВКЕ: услуге ресторана, партија број 1. Војвођански ресторан
	Редни број
	Опис
	Јединица мере
	Оквирна Количина
	Јединична цена 
без ПДВ-а
	Јединична цена 
са ПДВ-ом
	Укупна цена 
без ПДВ-а
	Укупна цена 
са ПДВ-ом

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	ХРАНА
	
	

	1. 
	кајмак

минимум 100g
	порција
	1
	
	
	
	

	2. 
	фета сир 

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	3. 
	горгонзола

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	4. 
	козји сир

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	5. 
	трапист

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	6. 
	кулен словачки

минимум 120 g
	порција
	1
	
	
	
	

	7. 
	пршута

минимум 120 g
	порција
	1
	
	
	
	

	8. 
	војвођанска закуска

минимум 275 g
	порција
	1
	
	
	
	

	9. 
	сендвич

путер, његушки пршут, трапист, парадајз, зелена салата
	комад
	1
	
	
	
	

	10. 
	сендвич

путер, кулен, трапист, парадајз, зелена салата
	комад
	1
	
	
	
	

	11. 
	сендвич

павлака, његушки пршут, трапист, парадајз, зелена салата
	комад
	1
	
	
	
	

	12. 
	сендвич

павлака, кулен, трапист, парадајз, зелена салата
	комад
	1
	
	
	
	

	13. 
	предјело

кулен, печеница, сир и проја минимум 150 g
	порција
	1
	
	
	
	

	14. 
	предјело

шунка, кулен, чварци, сир, кајмак, маслине, шери парадајз и проја  минимум 450 g
	порција
	
	
	
	
	

	15. 
	поховани  сир

сир трапист, тартар сос -  минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	16. 
	печурке на жару

минимум 300 g
	порција
	1
	
	
	
	

	17. 
	поховани колутови лука

лук, тартар сос -  минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	18. 
	јаје
	комад
	1
	
	
	
	

	19. 
	омлет

јаја 2 комада, шункарица,  трапист
	порција
	1
	
	
	
	

	20. 
	омлет

јаја 2 комада, сланина,  трапист
	порција
	1
	
	
	
	

	21. 
	омлет

јаја 2 комада, пршута,  трапист
	порција
	1
	
	
	
	

	22. 
	омлет

јаја 2 комада, кобасица,  трапист
	порција
	1
	
	
	
	

	23. 
	омлет

јаја 2 комада, шункарица, пршута, кобасица, сланина, трапист
	порција
	1
	
	
	
	

	24. 
	паорска гибаница
	комад
	1
	
	
	
	

	25. 
	проја
	порција
	1
	
	
	
	

	26. 
	кромпир у чакширама

печени кромпир уцело, кајмак, сланина
	порција
	
	
	
	
	

	27. 
	пуњена похована паприка

паприка пуњена кајмаком и сиром – минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	28. 
	кајгана  - 3 јаја
	порција
	1
	
	
	
	

	29. 
	јаја са сланином

3 јаја, минимум 50 g сланина
	порција
	1
	
	
	
	

	30. 
	јаја са шунком

3 јаја, минимум 50 g шунка
	порција
	1
	
	
	
	

	31. 
	јаја са сиром

3 јаја, минимум 50 g сир
	порција
	1
	
	
	
	

	32. 
	јаја са шампињонима

3 јаја, минимум 50 g шампињони
	порција
	1
	
	
	
	

	33. 
	пилећа бела чорба

минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	34. 
	кокошија супа

минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	35. 
	црвена кисела чорба

минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	36. 
	домаћа супа

јунећа и пачија -минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	37. 
	потаж

поврће или шампињони -минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	38. 
	јунећа чорба

минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	39. 
	парајаз чорба

минимум 0,4 l
	порција
	1
	
	
	
	

	40. 
	сармице од зеља

са кромпир пиреом и киселим млеком  минимум 5 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	41. 
	сарма од виновог листа

са кромпир пиреом и киселим млеком  минимум 5 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	42. 
	сарма

са кромпир пиреом и димљеним ребрима минимум 3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	43. 
	рибић у поврћу

са кромпир пиреом или пиринчем минимум 0,6 l
	порција
	1
	
	
	
	

	44. 
	чорбаст пасуљ

минимум 0,5 l
	порција
	1
	
	
	
	

	45. 
	пасуљ са танким кобасицама

минимум 0,6 l
	порција
	1
	
	
	
	

	46. 
	пасуљ са сувим ребрима

минимум 0,6 l
	порција
	1
	
	
	
	

	47. 
	пасуљ пребранац

минимум 0,5 l
	порција
	1
	
	
	
	

	48. 
	пасуљ пребранац са кобасицом

 минимум 0,6 l
	порција
	1
	
	
	
	

	49. 
	пасуљ пребранац са вешалицом

 минимум 0,6 l
	порција
	1
	
	
	
	

	50. 
	шкембић у сафту

минимум 0,6 l
	порција
	1
	
	
	
	

	51. 
	запечене ћуреће груди у павлаци са млинцима минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	52. 
	папци у сафту

минимум 0,5 l
	порција
	1
	
	
	
	

	53. 
	ринфлајж

месо из супе, сос, шаргарепа, барени кромпир
	порција
	1
	
	
	
	

	54. 
	ролована пилетина

са кромпир пиреом или пиринчем  – пилетина минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	55. 
	пилећи соте са кромпир пиреом или пиринчем  – минимум 0,5l
	порција
	1
	
	
	
	

	56. 
	пилетина у милераму

пилетина минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	57. 
	шпиковани јунећи бут

јунећи бут шпикован сланином, киселим краставцима и поврћем са кромпир пиреом – јунећи бут минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	58. 
	гулаш

са кромпир пиреом или пиринчем – минимум 0,5 l
	порција
	1
	
	
	
	

	59. 
	јунећа шницла у луку

динстана јунећа шницла у луку са кромпир пиреом – јунеће месо  минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	60. 
	пуњена паприка

 са кромпир пиреом – минимум 3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	61. 
	пуњене тиквице

са кромпир пиреом – минимум 3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	62. 
	гурманска мућкалица

минимум 0,6 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	63. 
	сатараш

свеже поврће - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	64. 
	сатараш са вешалицом

свеже поврће - минимум 0,3 kg, вешалица минимум 0,2 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	65. 
	подварак

упржени кисели купус – минимум 0,4 kg


	порција
	1
	
	
	
	

	66. 
	подварак са шницлом упржени кисели купус  минимум 0,4 kg, свињско месо минимум 0,15kg
	порција
	1
	
	
	
	

	67. 
	подварак са сувим ребрима

упржени кисели купус минимум 0,4 kg, сува ребра месо минимум 0,15kg
	порција
	1
	
	
	
	

	68. 
	подварак са кобасицом

упржени кисели купус  минимум 0,4 kg, кобасица минимум 0,15kg
	порција
	1
	
	
	
	

	69. 
	мусака 

минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	70. 
	мусака од пилетине

гриловано пилеће бело месо са блитвом минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	71. 
	ћуфте у парадајз сосу

са кромпир пиреом или пиринчем – ћуфте минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	72. 
	фаширана шницла

са кромпир пиреом – шницла минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	73. 
	коленица без костију

са прилогом – коленица минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	74. 
	коленица запечена

са прилогом – коленица минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	75. 
	пачије груди у сосу од шампињона и белог вина пачетина минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	76. 
	филети димљене пастрмке

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	77. 
	лигње на жару

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	78. 
	лосос на жару

минимум 0,25 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	79. 
	паприкаш од дивљачи
	порција
	1
	
	
	
	

	80. 
	јагњетина испод сача

јагњетина - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	81. 
	јаретина испод сача

јаретина - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	82. 
	телетина испод сача

телетина - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	83. 
	шницла на бечки начин

свињско месо поховано у презли, са помфритом или пиринчем – свињско месо минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	84. 
	шницла на париски начин

свињско месо поховано у јајима, са помфритом или пиринчем – свињско месо минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	85. 
	натур шницла 

свињско месо запечено у сопственом соку, са помфритом или пиринчем – свињско месо минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	86. 
	пуњена шницла у сосу од печурака

свињско месо пуњено сиром и шунком, преливено сосом од печурака, са помфритом – минимум 0,45 kg 
	порција
	1
	
	
	
	

	87. 
	карађорђева шницла

свињско месо пуњено кајмаком, поховано у презли са помфритом или пиринчем  – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	88. 
	медаљони у сосу од печурака

медаљони од свињског филеа преливени сосом од печурака, са помфритом или пиринчем – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	89. 
	димљени свињски филе са сосом од печурака

са помфритом или пиринчем – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	90. 
	ражњићи

са помфритом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	91. 
	пуњени ражњићи

са помфритом и пиринчем– минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	92. 
	-домаћа роштиљ кобасица

са помфритом, сенфом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	93. 
	бела вешалица

са помфритом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	94. 
	пуњена вешалица са помфритом и пиринач – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	95. 
	димљена вешалица

са помфритом и луком – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	96. 
	свињски каре у љутом „tabasco“ сосу

свињско месо печено на роштиљу у љутом сосу са помфритом и пиринчем - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	97. 
	димљене ћуреће груди 

са помфритом и пиринчем -  минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	98. 
	пуњене димљене ћуреће груди  у марамици са помфритом и пиринчем -  минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	99. 
	ћуретина на жару

са помфритом и пиринчем -  минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	100. 
	ћуретина у сосу од вишања

ћурећи филе са помфритом и пиринчем -  минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	101. 
	пљескавица

са помфритом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	102. 
	пуњена пљескавица

са помфритом и луком – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	103. 
	пљескавица на кајмаку

са помфритом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	104. 
	гурманска  пљескавица

са помфритом и луком – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	105. 
	ћевапчићи

са помфритом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	106. 
	ћевапчићи на кајмаку

са помфритом и луком – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	107. 
	шпиковани ћевапчићи

са помфритом и луком – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	108. 
	пилеће бело месо 

са помфритом и пиринчем – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	109. 
	пуњено пилеће бело месо 

са помфритом и пиринчем – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	110. 
	пилећи ражњићи 

са помфритом и пиринчем – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	111. 
	пилећи батак

са помфритом и пиринчем – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	112. 
	искошћен пилећи батак

са помфритом и пиринчем – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	113. 
	пуњени пилећи батак

са помфритом и пиринчем – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	114. 
	пилећа џигерица

са помфритом и пиринчем – минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	115. 
	- ролована пилећа џигерица у сланини

са помфритом и пиринчем – минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	116. 
	пилећа џигерица са печуркама и поховани сир минимум 0,35 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	117. 
	роловани пилећи ражњићи у сланини 

комадићи пилетине уроловани у домаћу сланину, помфрит и пиринач - пилећа џигерица – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	118. 
	пилетина у сосу од ораха

комадићи пилетине у сосу од ораха, помфрит и пиринач – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	119. 
	похована пилетина са сусамом

пилеће бело месо поховано у сусаму, сос, помфрит и пиринач – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	120. 
	пуњени батак

пилећи батак пуњен пршутом, качкаваљем и кајмаком, помфрит и пиринач - минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	121. 
	филе мињон

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	122. 
	бифтек у сосу од црног вина

говеђи бифтек у сосу од црног вина, пиринач - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	123. 
	бифтек са горгонзолом

говеђи бифтек у сосу од горгонзоле, помфрит и пиринач - минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	124. 
	свињски филе пуњен сиром и његушким пршутом и кајмаком, помфрит и пиринач - минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	125. 
	мешано месо

вешалица, бифтек, ћуретина, пљескавица, пилетина, пуњени ражњићи, сланина, кобасица, помфрит и лук - минимум 0,7 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	126. 
	мешано месо

минимум 0,45 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	127. 
	мешана салата

Сезонско поврће – минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	128. 
	шопска салата  

минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	129. 
	српска салата 

минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	130. 
	витаминска салата

минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	131. 
	таратор салата

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	132. 
	љута папричица – печена
минимум 1 комад
	комад
	1
	
	
	
	

	133. 
	љута папричица - свежа
минимум 1 комад
	комад
	1
	
	
	
	

	134. 
	парадајз
минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	135. 
	свеж краставац


минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	136. 
	свежа купус салата
минимум 0,3kg 
	порција
	1
	
	
	
	

	137. 
	зелена салата
минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	138. 
	ајвар
минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	139. 
	печена паприка
 минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	140. 
	паприка у павлаци

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	141. 
	кисели краставац

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	142. 
	парадјз са сиром

минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	143. 
	млади лук

минимум 5 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	144. 
	зелена салата са ротквицама

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	145. 
	рукола

минимум 0,2 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	146. 
	туршија

минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	147. 
	цвекла

минимум 0,3 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	148. 
	маслине минимум 0,1 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	149. 
	ротквице

минимум 0,2 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	150. 
	урнебес салата

минимум 0,2 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	151. 
	комадићи бифтека са свежом салатом и младим сиром

минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	152. 
	пилетина са целером, шаргарепом и киселим краставцима у сосу

минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	153. 
	бифтек са руколом и свежим парадајзом

минимум 0,4 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	154. 
	свежа салата са пилетином или туњевином

минимум 0,5 kg
	порција
	1
	
	
	
	

	155. 
	пирошка
	порција
	1
	
	
	
	

	156. 
	сос од горгонзоле
минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	157. 
	сос од печурака
минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	158. 
	сос од зеленог бибера
минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	159. 
	сос од вишања
минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	160. 
	сос од црног вина минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	161. 
	парадајз сос

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	162. 
	мирођија  сос

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	163. 
	тabasco сос

минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	164. 
	тартар сос минимум 100 g
	порција
	1
	
	
	
	

	165. 
	мешано поврће
	порција
	1
	
	
	
	

	166. 
	пиринач
	порција
	1
	
	
	
	

	167. 
	помфрит
	порција
	1
	
	
	
	

	168. 
	млади кромпир
	порција
	1
	
	
	
	

	169. 
	пекарски кромпир
	порција
	1
	
	
	
	

	170. 
	пире кромпир
	порција
	1
	
	
	
	

	171. 
	тесто прилог
	порција
	1
	
	
	
	

	172. 
	пита са вишњама 1 парче – минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	173. 
	пита са јабукама 1 парче  минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	174. 
	пита са бундевом 1 парче  минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	175. 
	резанци са маком
минимум 350 g
	порција
	1
	
	
	
	

	176. 
	штрудла 

2 парчета  минимум 250 g
	порција
	1
	
	
	
	

	177. 
	резанци са орасима

минимум 350 g
	порција
	1
	
	
	
	

	178. 
	палачинке са домаћим пекмезом

3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	179. 
	палачинке са еурокремом или одговарајуће, 3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	180. 
	палачинке са еурокремом и плазмом или одговарајуће 3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	181. 
	палачинке са медом

 3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	182. 
	палачинке са медом и орасима

3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	183. 
	палачинке са нугат кремом

3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	184. 
	палачинке са нугат кремом и плазмом

3 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	185. 
	сладолед – кугла

чоколада, ванила, јагода минимум 40 g
	кугла
	1
	
	
	
	

	186. 
	сладолед – порција

чоколада, ванила, јагода минимум 5 кугли
	порција
	1
	
	
	
	

	187. 
	гомбоца са шљивама
минимум 2 комада
	порција
	1
	
	
	
	

	188. 
	орасница 
	комад
	1
	
	
	
	

	189. 
	пита од боровнице и сладоледа
	комад
	1
	
	
	
	

	190. 
	баклава
	комад
	1
	
	
	
	

	191. 
	маркиза торта
	парче
	1
	
	
	
	

	192. 
	воћна торта
	парче
	1
	
	
	
	

	193. 
	чоколадна торта
	парче
	1
	
	
	
	

	194. 
	воћна салата – минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	195. 
	банана сплит
	парче
	1
	
	
	
	

	196. 
	китникез
	парче
	1
	
	
	
	

	197. 
	сезонско воће – бресква – минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	198. 
	сезонско воће - крушка минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	199. 
	сезонско воће – минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	200. 
	сезонско воће – минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	201. 
	сезонско воће – минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	202. 
	лепиње
	порција
	1
	
	
	
	

	203. 
	шницла од поврћа  минимум 400 g
	порција
	1
	
	
	
	

	204. 
	печурке, пиринач, краставац, парадјз, кукуруз
	порција
	1
	
	
	
	

	205. 
	тесто са орасима
	порција
	1
	
	
	
	

	206. 
	тесто са маком
	порција
	1
	
	
	
	

	207. 
	лепиње/кувер
	комад
	1
	
	
	
	

	208. 
	печена паприка салата
	комад
	1
	
	
	
	

	
	
	

	УУкупна цена без ПДВ-а:
	 
	
	

	УУкупна цена са ПДВ-ом:
	 
	
	

	Рок и начин плаћања


	

	Рок важења понуде


	

	Адреса ресторана

	


Датум 




              Понуђач

    М. П. 
_____________________________


________________________________

Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:

•
у колони  Јединична цена (без ПДВ) уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;

•
у колони Јединична цена (са ПДВ-ом) уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;

•
у колони Укупан износ (без ПДВ) уписати укупну цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а са траженим количинама. На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.

•
у колони Укупан износ (са ПДВ-ом) уписати укупну цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом са траженим количинама. На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.

Напомене: 

Образац понуде понуђач мора да попуни, овери печатом и потпише, чиме потврђује да су тачни подаци који су у обрасцу понуде наведени. Уколико понуђачи подносе заједничку понуду, група понуђача може да се определи да образац понуде потписују и печатом оверавају сви понуђачи из групе понуђача или група понуђача може да одреди једног понуђача из групе који ће попунити, потписати и печатом оверити образац понуде.

Уколико је предмет јавне набавке обликован у више партија, понуђачи ће попуњавати образац понуде за сваку партију посебно

ОПИС ПРЕДМЕТА НАБАВКЕ: услуге ресторана партија број 2. Национални ресторан
	Назив
	Количина
	Јединачна Цена 
без ПДВ-а
	Јединачна Цена 
са ПДВ-ом
	Укупна Цена 
без ПДВ-а
	Укупна Јединачна Цена 
са ПДВ-ом

	1. Балканско мезе
	1 порција
	 
	 
	
	

	2. Фета сир
	1 порција
	
	
	
	

	3. Пуњене суве шљиве са роштиља

	1 порција
	
	
	
	

	4. Поховани сир
	1 порција
	
	
	
	

	5. Поховане печурке 
	1 порција
	
	
	
	

	6. Печурке на жару 
	1 порција
	
	
	
	

	7. Печурке на жару са кајмаком
	1 порција
	
	
	
	

	8. Омлети разни 
	1 порција
	
	
	
	

	9. Пилећа супа
	1 порција
	
	
	
	

	10. Рагу чорба
	1 порција
	
	
	
	

	11. Рибља чорба
	1 порција
	
	
	
	

	12. Мала супа
	1 порција
	
	
	
	

	13. Мала чорба
	1 порција
	
	
	
	

	14. Чорбаст пасуљ са ребрима
	1 порција
	
	
	
	

	15. Јунећи гулаш
	1 порција
	
	
	
	

	16. Шкембићи у сафту
	1 порција
	
	
	
	

	17. Гравче на тавче
	1 порција
	
	
	
	

	18. Ћевапи 
	1 порција
	
	
	
	

	19. Ћевапи на кајмаку
	1 порција
	
	
	
	

	20. Пљескавица 
	1 порција
	
	
	
	

	21. Пљескавица на кајмаку
	1 порција
	
	
	
	

	22. Пуњена пљескавица 
	1 порција
	
	
	
	

	23. Кобасица на жару 
	1 порција
	
	
	
	

	24. Димљена вешалица
	1 порција
	
	
	
	

	25. Ражњићи 
	1 порција
	
	
	
	

	26. Свињски врат на жару
	1 порција
	
	
	
	

	27. Бела вешалица
	1 порција
	
	
	
	

	28. Пуњена вешалица 
	1 порција
	
	
	
	

	29. Мешано месо 
	1 порција
	
	
	
	

	30. Балкански уштипци 
	1 порција
	
	
	
	

	31. Пилећи батаци на жару 
	1 порција
	
	
	
	

	32. Пилеће бело месо на жару
	1 порција
	
	
	
	

	33. Пилећа џигерица у сланини 
	1 порција
	
	
	
	

	34. Пилећи пуњени ражњићи 
	1 порција
	
	
	
	

	35. Печена сланина
	1 порција
	
	
	
	

	36. Ћуреће бело месо на жару


	1 порција
	
	
	
	

	37. Пуњено ћуреће бело месо
	1 порција
	
	
	
	

	38. Пуњени филе 
	1 порција
	
	
	
	

	39. Балканско буре 
	1 порција
	
	
	
	

	40. Похована ћурећа шницла 
	1 порција
	
	
	
	

	41. Ћуреће бело месо у сафту
	1 порција
	
	
	
	

	42. Барена буткица
	1 порција
	
	
	
	

	43. Запечена буткица
	1 порција
	
	
	
	

	44. Пилеће бело месо "Орли"  
	1 порција
	
	
	
	

	45. Пилећа натур шницла са шамп  
	1 порција
	
	
	
	

	46. Бечка шницла   
	1 порција
	
	
	
	

	47. Париска шницла   
	1 порција
	
	
	
	

	48. Натур шницла
	1 порција
	
	
	
	

	49. Натур шницла са шампињон  
	1 порција
	
	
	
	

	50. Карађорђева шницла  
	1 порција
	
	
	
	

	51. Његошева шницла   
	1 порција
	
	
	
	

	52. Медаљони у сосу од шампињ  
	1 порција
	
	
	
	

	53. Пастрмка са роштиља
	1kг
	
	
	
	

	54. Димљена пастрмка (порција 400гр)
	1 порција
	
	
	
	

	55. Сом
	1кг
	
	
	
	

	56. Шаран
	1кг
	
	
	
	

	57. Лигње (порција)  
	1 порција
	
	
	
	

	58. Помфрит
	1 порција
	
	
	
	

	59. Кајмак  
	1 порција
	
	
	
	

	60. Сос од шампињона  
	1 порција
	
	
	
	

	61. Тартар сос  
	1 порција
	
	
	
	

	62. Маслинова маринада 
	1 порција
	
	
	
	

	63. Кечап
	1 порција
	
	
	
	

	64. Охридски прелив   
	1 порција
	
	
	
	

	65. Гриловано поврће (порција)  
	1 порција
	
	
	
	

	66. Купус свежи   
	1 порција
	
	
	
	

	67. Црни лук 
	1 порција
	
	
	
	

	68. Свежа љута паприка
	1 порција
	
	
	
	

	69. Парадајз салата
	1 порција
	
	
	
	

	70. Шопска салата
	1 порција
	
	
	
	

	71. Српска салата 
	1 порција
	
	
	
	

	72. Краставац салата 
	1 порција
	
	
	
	

	73. Мешана салата  
	1 порција
	
	
	
	

	74. Рен 
	1 порција
	
	
	
	

	75. Печена љута паприка 
	1 порција
	
	
	
	

	76. Таратор салата
	1 порција
	
	
	
	

	77. Медитеранска салата 
	1 порција
	
	
	
	

	78. Ајвар 
	1 порција
	
	
	
	

	79. Парадајз са сиром  
	1 порција
	
	
	
	

	80. Парадајз са луком
	1 порција
	
	
	
	

	81. Зелена салата
	1 порција
	
	
	
	

	82. Зелена мешана салата
	1 порција
	
	
	
	

	83. Млади лук
	1 порција
	
	
	
	

	84. Ротквице
	1 порција
	
	
	
	

	85. Урнебес
	1 порција
	
	
	
	

	86. Палачинке са еурокремом
	1 порција
	
	
	
	

	87. Палачинке еурокрем-ораси
	1 порција
	
	
	
	

	88. Палачинке са џемом 
	1 порција
	
	
	
	

	89. Палачинке са орасима  
	1 порција
	
	
	
	

	90. Палачинке у винском шатоу 

	1 порција
	
	
	
	

	91. Баклава

	1 порцијав
	
	
	
	

	92. Туфахија

	1 порција
	
	
	
	

	93. Ораснице

	1 порција
	
	
	
	

	94. Лепиња


	1 порција
	
	
	
	

	95. Виљамовка

	0,03
	
	
	
	

	96. Кајсија 

	0,03
	
	
	
	

	97. Дуња 

	0,03
	
	
	
	

	98. Вињак 


	0,03
	
	
	
	

	99. Пелинковац 

	0,03
	
	
	
	

	100. Негазирани сокови

	0,2
	
	
	
	

	101. Газирани сокови

	0,2
	
	
	
	

	102. Минерална вода

	0,2
	
	
	
	

	103. Негазирана вода

	0,2
	
	
	
	

	104. Точено пиво

	0,5
	
	
	
	

	105. Точено пиво 

	0,33
	
	
	
	

	106. Точено домаће вино бело, црно,розе

	1л
	
	
	
	

	УКУПНО
	
	

	Рок и начин плаћања


	

	Рок важења понуде


	

	Адреса ресторана


	


Датум 




              Понуђач

    М. П. 
_____________________________


________________________________
Понуђач треба да попуни образац структуре цене на следећи начин:

•
у колони  Јединична цена (без ПДВ) уписати колико износи јединична цена без ПДВ-а, за сваки тражени предмет јавне набавке;

•
у колони Јединична цена (са ПДВ-ом) уписати колико износи јединична цена са ПДВ-ом, за сваки тражени предмет јавне набавке;

•
у колони Укупан износ (без ПДВ) уписати укупну цена без ПДВ-а за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену без ПДВ-а са траженим количинама. На крају уписати укупну цену предмета набавке без ПДВ-а.

•
у колони Укупан износ (са ПДВ-ом) уписати укупну цена са ПДВ-ом за сваки тражени предмет јавне набавке и то тако што ће помножити јединичну цену са ПДВ-ом са траженим количинама. На крају уписати укупну цену предмета набавке са ПДВ-ом.

Напомене: 

Образац понуде понуђач мора да попуни, овери печатом и потпише, чиме потврђује да су тачни подаци који су у обрасцу понуде наведени. Уколико понуђачи подносе заједничку понуду, група понуђача може да се определи да образац понуде потписују и печатом оверавају сви понуђачи из групе понуђача или група понуђача може да одреди једног понуђача из групе који ће попунити, потписати и печатом оверити образац понуде.

Уколико је предмет јавне набавке обликован у више партија, понуђачи ће попуњавати образац понуде за сваку партију посебно

VIII МОДЕЛ УГОВОРА

УГОВОР О УСЛУЗИ РЕСТОРАНА
Закључен између:
Изгвршиоца услуге .............................................................................. 

са седиштем у ............................................, улица .........................................., ПИБ:.......................... Матични број: ........................................

Број рачуна: ............................................ Назив банке:......................................,

Телефон:............................Телефакс:

кога заступа................................................................... 

(у даљем тексту: Добављач.)
и

1.ПОЉОПРИВРЕДНОГ ФАКУЛТЕТА у Новом Саду, Трг Доситеја Обрадовића број 8, кога заступа Декан проф. др Недељко Тица,  (у даљем тексту: Наручилац), и

Уговорне стране сагласно констатују: 

- да је Наручилац, на основу Закона о јавним набавкама („Сл. гласник РС” бр. 124/2012, 14/2015 и 68/2015, у даљем тексту: Закон), и члана 6. Правилника о обавезним елементима конкурсне документације у поступцима јавних набавки и начину доказивања испуњености услова („Службени гласник РС”, број 29/13) спровео поступак јавне набавке мале вредности, број ЈНМВ 68/2018 чији је предмет набавка услуга – угоститељске услуге ресторана.  

- да је Добављач доставио понуду број: ___________ од____________ године која у потпуности одговара спецификацији из конкурсне документације, налази се у прилогу овог уговора и саставни је део уговора. 

Члан 1.
Предмет овог уговора је пружање услуга ресторана, партија број __ (у даљем тексту: услуге), под условима и на начин предвиђен у понуди Добављача и спецификацији Наручиоца, која чини саставни део овог уговора. 
Члан 2.
Наручилац прихвата јединичне цене за пружање угоститељских услуга које је Добављач дао у понуди из члана 1. овог уговора. Јединичне цене су фиксне и не могу се мењати у току трајања важења Уговора.
У току реализације Уговора, овлашћено лице Наручиоца, (у даљем тексту: овлашћено лице Наручиоца), својим потписом на фактури потврђиваће да су услуге из тачке 1. овог уговора извршене. 
У току реализације Уговора, рачуноводствено-финансијска служба Наручиоца, утврђиваће усклађеност фактурисане цене са ценом из понуде, односно са ценом из важећег ценовника.
Члан 3.
Вредност за добара из члана 1. овог уговора, на бази оквирно одређених количина износи  ______________ динара без ПДВ, односно износи  ______________ динара са ПДВ-ом .

Уговор се закључује на износ процењене вредности набавке што износи  ______________ динара без ПДВ, односно износи  ______________ динара са ПДВ-ом. Плаћање ће се вршити до нивоа средстава обезбеђених финансијским планом Наручиоца за 2018. годину за ове намене. 
Наручилац задржава право да не реализује уговорену вредност из става 2. овог члана у потпуности уколико за то не буде постојала потреба код Наручиоца. 
Обавезе Наручиоца које доспевају у наредној буџетској години биће реализоване највише до износа средстава која ће за ту намену бити одобрена у Финансијском плану у тој буџетској години.
Члан 4.
Наручилац задржава право да користи и услуге ресторана које нису наведене у спецификацији Наручиоца и понуди Добављача
Добављач ће у случају из става 1. овог члана доставити накнадну понуду за предметне услуге, чије цене не могу бити веће од ценa у важећем ценовнику, и на коју писмену сагласност даје овлашћено лице Наручиоца
Члан 5.
Добављач се обавезује да лицима која упути овлашћено лице Наручиоца, у периоду важења овог уговора, омогући коришћење уговорених услуга. 

Добављач ће фактуру за извршене услуге испоставити на корисника за чије потребе је услуга извршена и то на:  Пољопривредни факултет Нови Сад, Трг Доситеја Обрадовића 8, 21000 Нови Сад, Департман и име и презиме запосленог код Наручиоца корисника конкретне услуге 
Члан 6.
Наручилац се обавезује да Добављачу исплати накнаду за извршене услуге у року од __ дана од дана пријема фактуре потписане од стране овлашћеног лица из члана 2. овог уговора. 
Члан 7.
Овај уговор се закључује до реализације уговорене вредности из члана 3. став 1. а најдуже на период од годину дана од дана закључења Уговора, с тим да га свака уговорена страна може отказати у свако доба, у писаном облику, са отказним роком од 15 ( петнаест) дана. 
Члан 8.
На све међусобне односе, који нису дефинисани овим уговором, непосредно се примењују одредбе Закона о облигационим односима. 
Члан 9.
Уговорне стране су сагласне да све евентуалне спорове решавају споразумно, а у случају да споразум није могућ уговара се надлежност стварно надлежног суда у Новом Саду. 
Члан 10.
Уговор је сачињен у шест истоветних примерака, од којих три задржава Добављач, а три Наручилац. 

Давалац УСЛУГЕ                                                                  НАРУЧИЛАЦ

________________________                                         ____________________________                   

                                                                                                Проф. др Недељко Тица
IX ОБРАЗАЦ ТРОШКОВА ПРИПРЕМЕ ПОНУДЕ

У складу са чланом 88. став 1. Закона, понуђач____________________________________, доставља укупан износ и структуру трошкова припремања понуде, како следи у табели:
	ВРСТА ТРОШКА
	ИЗНОС ТРОШКА У РСД

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	УКУПАН ИЗНОС ТРОШКОВА ПРИПРЕМАЊА ПОНУДЕ
	


Трошкове припреме и подношења понуде сноси искључиво понуђач и не може тражити од наручиоца накнаду трошкова.

Ако је поступак јавне набавке обустављен из разлога који су на страни наручиоца, наручилац је дужан да понуђачу надокнади трошкове израде узорка или модела, ако су израђени у складу са техничким спецификацијама наручиоца и трошкове прибављања средства обезбеђења, под условом да је понуђач тражио накнаду тих трошкова у својој понуди.
Напомена: достављање овог обрасца није обавезно
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


X  ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ О НЕЗАВИСНОЈ ПОНУДИ
У складу са чланом 26. Закона, ________________________________________, 

                                                                            (Назив понуђача)
даје: 
ИЗЈАВУ 

О НЕЗАВИСНОЈ ПОНУДИ
Под пуном материјалном и кривичном одговорношћу потврђујем да сам понуду у поступку јавне набавке услуге ресторана, бр 68/2018, поднео независно, без договора са другим понуђачима или заинтересованим лицима.
	Датум:
	М.П.
	Потпис понуђача

	
	
	


Напомена: у случају постојања основане сумње у истинитост изјаве о независној понуди, наручулац ће одмах обавестити организацију надлежну за заштиту конкуренције. Организација надлежна за заштиту конкуренције, може понуђачу, односно заинтересованом лицу изрећи меру забране учешћа у поступку јавне набавке ако утврди да је понуђач, односно заинтересовано лице повредило конкуренцију у поступку јавне набавке у смислу закона којим се уређује заштита конкуренције. Мера забране учешћа у поступку јавне набавке може трајати до две године. Повреда конкуренције представља негативну референцу, у смислу члана 82. став 1. тачка 2) Закона. 
Уколико понуду подноси група понуђача, Изјава мора бити потписана од стране овлашћеног лица сваког понуђача из групе понуђача и оверена печатом.
XI  ОБРАЗАЦ ИЗЈАВЕ О ПОШТОВАЊУ ОБАВЕЗА  ИЗ ЧЛ. 75. СТ. 2. ЗАКОНА
У вези члана 75. став 2. Закона о јавним набавкама, као заступник понуђача дајем следећу 

ИЗЈАВУ

Понуђач_______________________________________________________________ у поступку јавне набавке услуге ресторана, бр 68/2018 поштовао је обавезе које произлазе из важећих прописа о заштити на раду, запошљавању и условима рада, заштити животне средине и нема забрану обављања делатности која је на снази у време подношења понуда.

          Датум 

           Понуђач

________________                        М.П.                   __________________
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